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           認定工場向けメールマガジン vol.9（令和 6 年 5 月 7 日） 

             （一社）日本冷凍食品協会 品質・技術部より 

＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝ 

◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇  I N D E X  ◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆ 

１．当協会からのお知らせ 

■オプション支援のご案内 

■講習会動画オンデマンド配信 

① 第 1 回～第 3 回洗浄講習会 オンデマンド配信（令和 6 年 6 月 30 日まで） 

   ② 過酢酸製剤セミナー オンデマンド配信（令和 6 年 6 月 30 日まで） 

２．行政情報・その他のお知らせ 

■食品添加物：ポリビニルアルコール追加 （消費者庁：3 月 1 日付） 

■アレルギー表示：マカダミア追加・まつたけ削除 および食品表示基準 Q&A 改正（消費

者庁：3 月 28 日付） 

■環境省補助事業 令和６年度「冷凍冷蔵機器の脱フロン・脱炭素化 推進事業」 

■ 「2024 年度第 51 期包装学校受講生募集のご案内」／日本包装機械工業会 

３．事務局からのお知らせ 

■認定制度の事務手続きに関する内容 

◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆◇◆ 

■メルマガ バックナンバーについて（会員専用ページのご案内） 

          ※ INDEX の各項目をクリックすると、該当記事にジャンプします。 

◇------------------------------------------------------------------------------------◇ 

１．当協会からのお知らせ 

■オプション支援のご案内 

冷凍食品認定制度では定期検査で、認定工場の管理状況や改善状況を確認します。さらに、認定工

場からの希望によって様々なサポートが可能な「オプション支援」をご用意しています。2023 年 12 月に

は、協会 HP に「オプション支援」の解説ページを追加いたしました。各支援の解説動画が視聴できます

ので、ぜひご覧ください。なお、認定工場の支援にかかる費用は JFIC の担当検査所からの交通費のみ

です。 

「オプション支援」について | 冷凍食品の認定制度 | 一般社団法人 日本冷凍食品協会 

 【会員の皆様へ】 

  これまでオプション支援は認定工場専用のサポートでしたが、会員企業の生産工場であれば、支援を

受けることができます。詳細は添付の「会員向け支援のご案内」をご覧ください。 

先頭に戻る 

■【講習会動画オンデマンド配信】 

①第 1 回～第３回洗浄講習会 （令和 6 年 6 月 30 日まで） 

令和 5 年度に開催しました第１～第 3 回の洗浄講習会（WEB、座学）の講義内容及び質疑応答をまと

めた動画をオンデマンド配信しております。復習したい方、受講できなかった方、社内教育等で活用した

い方など、ぜひご視聴ください。（申し込み方法等は別紙でご案内します。） 

・第 1 回 WEB 「サニテーションの基本（洗浄と殺菌）」 令和 6 年 1 月 18 日開催 

・第 2 回 WEB 「洗浄方法と洗浄剤」            令和 6 年 2 月 15 日開催 

https://www.reishokukyo.or.jp/certification/optional-support/
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   ・第 3 回 WEB 「洗浄の効率改善、最適化」        令和 6 年 3 月 13 日開催 

    

② 過酢酸製剤セミナー （令和 6 年 6 月 30 日まで） 

本年 4 月 10 日に開催しました「過酢酸製剤セミナー」のオンデマンド配信をご案内します。 

本製剤は、日本国内では、2016 年に、食肉・野菜・果物の表面殺菌の食品添加物として認可され、食品

工場や調理器具のサニテーションへも利用されています。芽胞菌などにも殺菌効果があることから近年注

目されており、その特徴や注意点、使用事例などの紹介です。（申し込み方法等は別紙でご案内します。） 

 

令和 6 年度も講習会を複数計画中です。準備が出来次第、協会 HP やメルマガ等でご案内します。 

先頭に戻る 

◇------------------------------------------------------------------------------------◇ 

２．行政情報・その他のお知らせ 

■食品添加物：ポリビニルアルコール追加 （消費者庁） 

３月１日付けで「食品表示基準」が改訂され、「ポリビニルアルコール」が「簡略名又は類別名一覧表」に

追加されました。 

食品添加物：ポリビニルアルコールの追加(令和 6 年 3 月 1 日消食表第 69 号)[消費者庁] 

先頭に戻る 

■アレルギー表示：・マカダミア追加・まつたけ削除 （消費者庁） 

３月２８日付けで「食品表示基準」が改訂され、アレルゲンを含む食品に関する表示の基準を行う特定原

材料に準ずるものとして新たにマカダミアナッツが加えられ、旧来のまつたけが除かれました。各社ご注意く

ださい。 

アレルゲンを含む食品に関する表示について(令和 6 年 3 月 28 日事務連絡) [消費者庁] 

先頭に戻る 

■環境省補助事業 令和６年度「冷凍冷蔵機器の脱フロン・脱炭素化 推進事業」 

環境省より、令和６年度補助事業「コールドチェーンを支える冷凍冷蔵機器の脱フロン・脱炭素化推進事業」

の公募について連絡がありましたのでお知らせします。 

＜公募の詳細がわかる URL＞ 

政府補助金事業（環境省）/一般財団法人 日本冷媒・環境保全機構 (jreco.or.jp) 

上記サイト内にて公募説明会の動画も配信されています。 

＜応募受付期間＞ 

令和６年 4 月 18 日（木）～令和 6 年 5 月 24 日（金）17 時必着 

その他書類の提出先等詳細は JRECO の HP をご確認ください。 

先頭に戻る 

■「2024 年度第 51 期包装学校受講生募集のご案内」／日本包装機械工業会 

 日本包装機械工業会より包装学校受講生募集のご案内がありました。 

 包装学校の内容および募集要項を確認いただきますようお願いいたします。 

 包装学校について – ご案内 ｜ 日本包装機械工業会 (jpmma.or.jp) 

包装学校について – 「包装機械設計技術専門課程」募集要項 ｜ 日本包装機械工業会  

先頭に戻る 

 

◇------------------------------------------------------------------------------------◇ 

https://www.caa.go.jp/policies/policy/food_labeling/food_labeling_act/assets/food_labeling_cms201_240301_04.pdf
https://www.caa.go.jp/policies/policy/food_labeling/food_sanitation/allergy/assets/food_labeling_cms204_240328_01.pdf
https://www.jreco.or.jp/koubo_env.html
https://www.jpmma.or.jp/school/index.html
https://www.jpmma.or.jp/school/application.html
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３．事務局からのお知らせ 

■認定制度の事務手続きに関する内容 

令和 6 年 4 月 19 日に一部申請様式等を見直し（様式 5.2 を廃止し様式 7 に統合など）、様式によって申

請者の捺印の省略などを行いました。今後の申請様式については、協会 HP よりダウンロードの上ご確

認いただき、ご利用ください。不明な点がありましたら、下記までお問い合わせください。 

 HOME »冷凍食品の認定制度 »申請方法 

先頭に戻る 

■会員専用ページについて（メルマガ バックナンバー閲覧可能） 

協会 HP の会員専用ページから、メルマガのバックナンバーをご覧いただけます。 

（ログインには添付の ID（ユーザー名）とパスワードが必要になります） 

認定工場メルマガ バックナンバー (reishokukyo.or.jp) 

先頭に戻る 

【お問合せ先】品質・技術部  電話 ：03-3541-3003  Email：jffa@reishokukyo.or.jp 

https://www.reishokukyo.or.jp/certification/application/
https://member.reishokukyo.or.jp/e-magazine/
mailto:jffa@reishokukyo.or.jp

